HORECA 2024

aanvullende suggesties

Klaar voof de start

LUXE KOEKJES €4,25
Koffie | Thee

TIELSE DOUBLET €5,25
Koffie | Thee

KERSENPLAATCAKE MET GELE ROOM € 5,50
Koffie | Thee

AMBACHTELIJKE APPELTAART €7,00
Koffie | Thee

lunch

LUNCHPAKKET TO GO €1,25

Twee belegde broodjes | Flesje mineraalwater
Krentenbol | Handfruit «/ (pistolets + € 2,50 toeslag)

12-uurtje

T/M 12 PERSONEN

Broodje kroket | Broodje carpaccio
een klein dagsoepje +7

LUNCHBUFFET

VANAF 12 PERSONEN
Soep | Warm gerecht | Twee luxe belegde broodjes
Vers handfruit | Melk | Jus d'orange «#

€10,75

€17,50

Even tussendoor

FOODBREAKS IN DE BAAN

BROODJE KROKET €3,75
Met mosterd

HARING dagprijs

Met gesnipperde uitjes
SAUCIJZENBROODJE [ WORSTENBROODJE € 3,25
Ambachtelijk bereid

HOTDOG €4,75
Broodje met zuurkool en mosterd
ZWITZERSE KAAS SWIRL €275

Ambachtelijk bereid +*

Restczur%
"

Oost Kanaalweg 1, 4011 LA Zoelen | golfcentrumdebatouwe.nl

Voor bij de borrel

BITES TO SHARE

BORRELMAATJES
Een mix van 8 stuks mini frituurhapjes
€ 6,75

GOLFMAATJES
8 stuks bitterballen
€6,75

VEGA MIX
8 stuks mini vega frituurhapjes
€ 6,95 «
HOLLANDSE KLOMPJES
8 stuks verschillende kaashapjes
€7,25 7

Afsluiter

CHEF’S SPECIAL

BORREL EN DINER
4 stuks bitterballen | Specialiteit van de Chef
Keuze uit vis of viees «/7

€ 25,00

LUXE 3 GANGEN DINER € 38,50
Keuze uit vis of vlees «/7
BBQ vanaf 35 personen /7 v.a. € 32,50

Hoofdgerechten en de specialiteit van
de Chef worden vanaf 40 personen
geserveerd in buffetvorm!

Heeft u allergieén? meld het ons!

1I§‘*”"'Vegetarlsch gerecht of vegetarische optie

info@restaurant-debatouwe.nl | 0344 632950




